CLARIFIANT XL™ ist ein RUttelzusatzstoff bestehden aus Bentonit und einem Silikat. Die Kombination dieser
Komponenten erhdht den Kldrgrad und die Sedimentation bei schwierigen Bedingungen.

Kein anderer Zusatzstoff ist flir das Riittelverfahren mehr notwendig.
CLARIFIANT XL™ erzeugt ein kompaktes nicht anhaftendes Depot.

Die starke Klarwirkung der Bentonite sorgt fiir eine besonders gute Klarung Helligkeit des Weins nach der
Remuage.

Es ist sowohl fiir herkémmliche als auch maschinelle Riitteltechniken geeignet.

CLARIFIANT XL™ nach Zugabe der Hefen und Zuckerlosung direkt vor dem Abftillen zugeben.

Um die Struktur des Weines zu verbessern und gegeniber reduktiven Noten vorzubeugen empfehlen wir den
Einsatz von 20 mL/hL SOLUTION ST™.

Vorsichtig homogenisieren und wahrend des gesamten Abfillvorgangs kontinuierlich umrihren.

Hinweis: Die Wirksamkeit des Umpumpvorgangs ist von der Hefemenge am Ende des Schaumbildungsprozesses
abhangig.

Deshalb ist es wichtig sich zu vergewissern, dass die im Zuge der Tirage beigefligte Menge aktiver Hefen zwischen
1 und 2 Millionen pro ml Wein liegt und dass die Schaumbildungstemperatur zwischen 12 und 15°C gehalten wird.
Auf diese Weise wird ein optimales Mengenverhaltnis Hefen / CLARIFIANT XL™ gew3hrleistet.

e 7 bis 8 cL/hL fur weif}e Schaumweine
e 8 cL/hL firr rosé und rote Schaumweine

Probefillungen sind immer vorzuziehen, um die Dosis zu optimieren.

*1L,5L,10L

An einem trockenen, gut bellifteten, geruchsfreien Ort, zwischen 5 und 25°C und lichtgeschiitzt aufbewahren.
Angebrochene Flaschen nicht wieder verwenden.

Das Haltbarkeitsdatum von CLARIFIANT XL ™ bei ungedffneter Verpackung ist auf dem Etikett angegeben.

Unsere Produkte sind frei von GVO.
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Schnelles und einfaches Rutteln flir besseren Schaumwein

Bei der traditionellen Flaschengarung wird die Qualitat des Schaumweines von den Konsumenten unmit-
telbar mit dem Aussehen in Verbindung gebracht. Fir diesen Zugang ist eine entsprechende Strahlkraft
essentiell. Die Winzer versuchen Triibheitsgrade von 1 NTU und oft sogar 0.5 NTU, mit gleichzeitigen
Ruttelzeiten von weniger als 5 Tagen zu erreichen. Solche Endwerte kénnen nur erreicht werden, wenn die
Ruttelhilfen den besten Halt fir das Sediment am Flaschenboden garantieren.

Seit vielen Jahren arbeitet das 1.0.C an diesem Thema und nun
sieht es danach aus, dass der — neben der Hefequalitat und
dem Wein selbst — entscheidende Faktor gefunden wurde. Das
Verhaltnis aus der Anzahl an Hefen am Ende der 2. Garung und
der Menge an Ruttelhilfe die eingebracht wird, ist der
bestimmende Faktor.

Es zeigt sich, dass wenn die 2. Garung bei Temperaturen
zwischen 10 und 15° ablauft, das Ruttelergebnis oft besser ist,
als wenn die 2. Garung bei Temperaturen zwischen 15 und 20°
ablauft. Die Erklarung dafir liegt in der Menge an Hefen, da am
Ende der Flaschengarung bei der 2. Variante mehr vorhanden
sind. Allgemein empfehlen wir, um ein optimales
Ruttelergebnis zu garantieren, eine Gabe von 0,04 bis 0,04 ¢
Bentonit/Flasche.

Optimales Verhaltnis ~ Zuviele Hefenim

von Hefen/ Verhaltnis zu der
CLARIFIANT XL™ Mengen von

Clarifiant XL™

Die Ldosung dafir liegt in robusteren
Riittel-Additiven, die sich an die

unterschiedlichsten Gegebenheiten in der
finalen Hefekonzentration anpassen kdnnen.
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